
POUR VOS COCKTAILS 
COMPOSEZ VOS PLATEAUX APÉRO !

 

BLINIS BLÉ NOIR SAUMON CRÈME CIBOULETTE                 
BLINIS BLÉ NOIR CONFIT D’OIGNONS ET ANDOUILLE            
BLINIS BLÉ NOIR HOUMOUS                                          

TRIANGLE GALETTE CHAUD EMMENTAL JAMBON              
TRIANGLE GALETTE CHAUD EMMENTAL ANDOUILLE        
TRIANGLE GALETTE CHAUD CHÈVRE MIEL                         

  
 

 LES SAMOUSSAS SALÉS

SAMOUSSA DE BLÉ NOIR AUX LÉGUMES DE SAISON              
DÉGLACÉ SAUCE SOJA AUX ÉPICES                                                                        

SAMOUSSA BLÉ NOIR CHÈVRE MIEL POMMES                            

 
 

 
LES MISES EN BOUCHES SUCRÉES

MINI CRÊPE NATURE                                          
MINI CRÊPE POMMES CARATONKA                      
MINI CRÊPE CHOCOLAT NOIR                               
SAMOUSSA BANANES CHOCOLAT NOIR                

 

EN PRIVATISATION OU À LA MAISON DÉGUSTER CES MISES EN BOUCHES 
TARIF À L’UNITÉ, PRÉPARÉ MAISON AVEC DES PRODUITS LOCAUX ET DE SAISON 

RÉSERVATION OBLIGATOIRE POUR VOS MISES EN BOUCHES 
CAR JE LES PÉPARES À LA DEMANDE POUR UNE QUANTITÉ MINIMUN DE  50 MISES EN BOUCHES

pour information

Apéritif 30 min à 1H30 : 6/8 bouchées par personne

Cocktail 1h30 à 2h30 : 12/15 pièces par personne 

Cocktail dinatoire 2h à 3h : 18/22 pièces par personne


