POUR VOo PRIVATISATIONS

jusqu'a 60 personnes
TARIF AU 1ER MARS 2024 :
FARINE BLE NOIR IGP BRETON, FARINE DE FROMENT FRANCAIS (MINOTERIE COROUGE)
OEUFS PLEIN AIR ( VOLAILLES GUILLERDISES) LAIT ENTIER BRETON (LAITIK) CHARCUTERIE LOCALE (VERGER DE KERBELLEC)
TOUTES LES RECETTES SUCREES ET SALEES SONT PREPAREES MAISON AVEC DES PRODUITS LOCAUK DE QUALITE €T DE SAISON

MENU 1

GALETTE COMPLETE JAMBON OU ANDOUILLE
OU GALETTE SAUCISSE ET SON CONFIT D"0IGNONS
MAISON

2 CREPES AU CHOIY

MENU 2

1 GALETTE COMPLETE ET UNE GALETTE SAUCISSES
CONFIT D'0IGNONS MAISON

1 CREPE AU CHOIX

POUR LES GOURMANDS POSSIBILITE DE
2 CREPES AU CHOIX (20€)

MENU §

1 GALETTE COMPLETE
1 GALETTE SUPERIEUR ( A VALIDER AU DEVIS)

FONDUE DE POIREAUK / SAUMON
VEGETARIENNE
CROTTIN DE CHEVRE DE PAYS, MIEL, NOIX, POMMES

2 CREPES AU CHOIH
MENU ENFANT

1 galette jambon emmental + 1 crépe au choix ( 2 crépes en option possible)
CREPES AU CHOIX : SUCRE, BEURRE SUCRE, CARATONKA, CHOCOLAT MAISON, CONFITURE



